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Настоящий винодел всегда является художником, когда творит свои произведения. Он мало 
контролирует многие факторы, влияющие на его продукт (например - погоду, нашествие паразитов и т. д.), 
но он может контролировать все, что происходит с виноградом после его сбора.

И то, что предлагает  по этому поводу, представляет особый интерес.ООО «ИПФ «Ремтехгаз»

ОХЛАЖДЕНИЕ ВИНОГРАДА СУХИМ ЛЬДОМ
Во время производства белых вин, в частности в 

теплом климате, нежелательный процесс раннего 
брожения может начаться уже на пути на предприятие. 
Быстрая подача сухого льда защищает урожай и 
поддерживает температуру постоянной.

ТЕМПЕРАТУРНЫЙ КОНТРОЛЬ
Сухой лед охлаждает выжатый виноградный сок и 

задерживает скорость брожения, способствуя экстраги-
рованию лучшего вкуса.

ПОВЫШЕННОЕ ОКИСЛЕНИЕ
Повышенное окисление придает стойкость вину, более 

долгий срок хранения в бутылках и меньший риск 
изменения  цвета .  Также  позволяет  исключить 
сульфирование перед брожением, что снижает объем 
обработки SO .2

РЕМОНТАЖ
В течение спиртового брожения красного вина 

верхушка из шкурок и твердых веществ должна 
сохраняться влажной. При использовании азота процесс 
перемешивания может быть завершен через две минуты.

ХРАНЕНИЕ И ТРАНСПОРТИРОВКА ВИНА
Для исключения контакта продукта с воздухом 

используется инертный газ – азот. Использование 
инертного газа является простым,  логическим, 
высокоэффективным, а также экономным решением.

ДОБАВЛЕНИЕ SO  ПРИ ПОМОЩИ АЗОТА2

Определенное количество SO  всегда добавляется в вино для сохранения вкуса, цвета, 2

обеззараживания и для усиления брожения. Использование азота для перемешивания SO  исключает 2

контакт вина с кислородом воздуха, как это происходит при механическом перемешивании.

КУПАЖ
Получение нужного вкуса, используя виноград различных сортов, часто является вершиной 

винодельческого мастерства. При использовании азота конечное смешивание может происходить в 
течение минут, эффективно, и не подвергая вино дальнейшему окислению.
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Инженерно производственная фирма «Ремтехгаз» 
работает на рынке криогенных технологий и 
оборудования с 1999 года.

Основной целью работы  ООО «ИПФ «Ремтехгаз»
является разработка и обеспечение предприятий 
промышленности и сельского хозяйства техно-логическими 
решениями, направленными на повыше-ние качества 
выпускаемой продукции, снижение затрат и производство 
новых, не выпускаемых ранее видов товаров и услуг.

За годы деятельности были разработаны и пущены в 
работу проекты обеспечения промышленными газами 
ведущих украинских и российских компаний, позволившие 
им сэкономить значительные средства и сделать серьезные 
шаги на пути развития своих направлений деятельности.

Подробную информацию о внедренных проектах можно посмотреть на сайте компании 
www.rtg.com.ua

Если Вашей компании необходимо внедрение новых энергоресурсосберегающих технологий, если 
качество продукции нужно довести до уровня мировых стандартов - мы Ваш надежный и стабильный 
партнер.

ДОБАВЛЕНИЕ ИЛИ УДАЛЕНИЕ УГЛЕКИСЛОГО ГАЗА
Предпочтительная концентрация углекислого газа выбирается согласно местным традициям, а также 

качеству вина, поскольку зависит от того, является ли это вино красным, белым или игристым.  При 
необходимости углекислый газ можно легко добавить и так же легко удалить.

УДАЛЕНИЕ КИСЛОРОДА
Уменьшение количества или полное удаление кислорода из вина является очень важным процессом, 

способствующим увеличению сроков хранения. Использование азота или его смеси с углекислым газом – 
наиболее быстрый и оптимальный путь. 

РАЗЛИВ ВИНА В БУТЫЛКИ
Использование инертных газов при разливе вина в бутылки является очевидным применением, 

позволяющем сохранить все достоинства высокой технологии производства и получения идеального 
вкуса!

ООО «ИПФ «Ремтехгаз» изготавливает и поставляет как стандартные газы и газовые смеси, так и 
специфицированные для определенного сорта вина.

Специалисты компании подберут необходимый газ или состав газовой смеси, идеально 
соответствующий каждому производимому сорту вина, и рассчитают оптимальный вариант тары для 
использования: стандартные баллоны; бар-баллоны; моноблоки; криогенные емкости.

Также в комплекте предлагается оборудование для подачи газов от места хранения баллонов или 
емкостей. Начиная от установки разрядной рампы и до прокладки трубопроводов к месту разлива – вот 
перечень работ, которым, впрочем, не ограничивается возможности компании.

Представитель компании в регионе
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